
AVEC UN STYLE QUI CAPTURE
DeCOREZ VOTRE MENU

,



LIBÉREZ VOTRE CRÉATIVITÉ ! 
Laissez-vous inspirer par une gamme 
polyvalente de propositions réalisées à partir 
de matières premières durables et 
de qualité supérieure. Idéale pour les 
cafés, les bistrots, les restaurants ou 
les traiteurs, pour tous les besoins 
alimentaires et toutes les occasions 
de consommation, du petit-déjeuner au 
dîner en passant par les plats à emporter.

TOUT LE MONDE LE SAIT, ON MANGE 
D’ABORD AVEC LES YEUX.
L’attrait irrésistible d’une finition impressionnante, le goût de 
s’étonner avant la dégustation : aujourd’hui plus que jamais, 
ce sont les détails qui font la différence. Cette touche 
unique et propre qui fait de chaque plat une création à retenir, 
à capturer et à partager.

ALORS POURQUOI NE PAS 
ENRICHIR VOTRE MENU ? 
Avec les décorations professionnelles 
de Modecor, vous pouvez donner à votre 
offre un coup de pouce distinctif, un boost 
immanquable qui met en valeur votre marque, 
de manière simple et rapide, sans 
préparation supplémentaire.

EN COLLABORATION AVEC LE CHEF MARCO MORETTO

Marco Moretto, né en 1991, jeune mais déjà doté d’une 
importante expérience dans les cuisines italiennes et françaises 
les plus exclusives, est depuis quatre ans à la tête du restaurant 
de la Locanda del Notaio, un établissement de charme avec 
cuisine gastronomique situé sur le lac de Côme. Ses idées et 
son talent, entre tradition et expérimentation, sont en parfaite 
harmonie avec le territoire et la nature. Il propose une cuisine 
classique contemporaine, capable d’emmener ses convives sur 
un chemin unique d’émotions et de sensations.

DÉCOUVREZ-LES TOUS  
ET DONNEZ DE LA VALEUR 
À VOTRE OFFRE !

POUR VOUS  
FAIRE 
REMARQUER, 
CHOISIR, 
MeMOR  SER.

,

DÉCOUVREZ UN MONDE DE DÉCORATIONS 
POUR LE FOOD SERVICE
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APeRITIF

,

MACARONS 
AROMATISeS   
au cœur moelleux et à la 
coque croustillante, parfumés 
au poivre, au safran et à 
la tomate. Idéals pour les 
apéritifs et la restauration 
originaux.

COCKTAIL 
Mojito avec de la menthe 
fraîche, du CITRON SÉCHÉ 
et une touche d’éclat avec 
GOLDEN TOUCH.

SANDWICHS POUR APeRITIF 
Personnalisez vos sandwichs apéritifs avec les PASTILLES 
AZYME de Modecor, idéales pour signer vos produits et 
promouvoir votre marque.

TOUTES LES OCCASIONS SONT BONNES  
POUR SE RENDRE INOUBLIABLE
Amusez-vous à personnaliser les cocktails et les en-cas pendant le happy-hour,  
surprenez vos clients et faites la promotion de votre entreprise avec un apéritif inoubliable.

,

,
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PLAT PRINCIPAL
L’IMAGINATION N’A PAS DE LIMITE 
Sucré ou salé, avec les décorations Modecor, votre créativité n’a pas de limite,  
même dans les plats gourmet.

FILET DE BOEUF  
avec accompagnement de Pak-Choi, 
agrémenté de paillettes  
GOLDEN TOUCH et de FLEURS 
DÉSHYDRATÉES

Golden Touch
D’élégantes feuilles d’or qui rappellent par leur esthétique les feuilles 
d’or utilisées dans la restauration, vous permettent d’obtenir facilement 
et rapidement un résultat aussi brillant ! Un produit, plusieurs atouts : 
permet de
CRÉER DES JEUX DE LUMIÈRE•VERSATILE•USAGE QUOTIDIEN
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BRUNCH
MÊME LES PETITS PLAISIRS  
DEVIENNENT EXTRAORDINAIRES
Qu’il s’agisse d’un bonjour sucré ou d’un brunch riche en spécialités salées, chaque occasion de 
consommation devient une opportunité de se démarquer avec une touche de style et de promouvoir 
votre marque au premier coup d’œil.

PANCAKES  
fourrés à la pistache. 
Personnalisez-les 
avec une PLAQUETTE 
EN CHOCOLAT 
BLANC AVEC PÂTE DE 
PISTACHES. Une touche 
de saveur qui capturera 
vos clients.

MINI-BRIOCHES 
SALeES  personnalisées 
avec PASTILLES AZYME : 
choisissez la forme que vous 
souhaitez et apposez votre 
signature.

,

YAOURT servez-le dans des POTS EN VERRE pratiques et maniables 
et ajoutez une texture croquante avec des CRISPIES AU CHOCOLAT, de la 
confiture de fruits rouges. Et pour la touche finale, ajoutez une PLAQUETTE 
PERSONNALISÉE EN CHOCOLAT NOIR. Idéales également pour les 
solutions à emporter.
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C
,
EST L

,
HEURE  

DU CAFe

MUFFINS ET MINI 
DONUTS  
décorés de CRISPIES, nos céréales enrobées 
de chocolat noir, au lait et blanc. Laissez 
libre cours à votre créativité en choisissant 
parmi la vaste gamme de PETITS GRAINS 
EN SUCRE COLORÉS disponibles.

MINI-CROISSANTS  
Laissez-vous inspirer par la variété des formes et des couleurs.  
Décorations faciles et rapides à utiliser. Personnalisez votre proposition 
avec les PLAQUETTES CHOCOLAT FINES MINI, adaptés aux petits 
moments de consommation. 

NOS 
MACARONS, 
choisissez votre couleur 
et votre forme préférées. 
Faites-les briller avec 
GOLDEN TOUCH.

RENDEZ CHAQUE MOMENT UNIQUE 
La pause-café se transforme en une expérience unique, attirez l’attentions  
avec des délicieuses petites pâtisseries prêtes à impressionner vos clients par leurs couleurs et formes.

BOISSON CHAUDE  
servie avec une CUILLÈRE EN 
CHOCOLAT NOIR.

TARTE AUX 
FRAMBOISES  
décorée avec des framboises 
fraîches, MINI DENT-DE-LOUP EN 
CHOCOLAT NOIR, une touche 
dorée avec de la POUDRE GLITTER 
OR et PLAQUETTE FINE MINI 
PERSONNALISÉE EN CHOCOLAT 
NOIR.
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FIN DU REPAS 
& DESSERT

PORTION 
INDIVIDUELLE 
MODERNE  
recouverte de spray COLORVEL 
magenta, pour un style moderne 
et velouté, PLAQUETTE EN 
CHOCOLAT BLANC AVEC GRAINS 
DE FRAMBOISE ET FRAMBOISE 
SÉCHÉE émiettée. Pour une 
expérience gustative complète.

DESSERT A
,
 

L
,
ASSIETTE  

Variation de chocolats, mousse au 
chocolat noir, au chocolat au lait 
et au chocolat blanc sur un biscuit 
de pâte sablée. Décoré avec des 
triangles découpés de GOLDEN 
TOUCH, de MINI-MACARONS pour 
ajouter une texture croquante, de 
mini gouttes de sucre SWEET EASY et 
d’élégantes FLEURS DÉSHYDRATÉES. 
Signez votre dessert à l’assiette avec 
une PLAQUETTE PERSONNALISEE 
EN CHOCOLAT BLANC CARAMEL.

DESSERT DANS LE VERRE 
Cheesecake à l’orange dans le verre. Ajoutez une touche fruitée supplémentaire  
avec une PLAQUETTE EN CHOCOLAT BLANC AVEC GRAINS D’ORANGE.

POUR CONQUÉRIR, SURPRENDRE, LAISSER  
UN SOUVENIR SUCRÉ INOUBLIABLE..
Restez dans le cœur et l’esprit de vos clients avec des créations uniques en goût et en beauté.
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eVeNEMENT

, ,

Rendez votre événement spécial et 
illuminez votre gâteau avec les   

BOUGIES 
FONTAINE.

RENDEZ CHAQUE ÉVÉNEMENT UNIQUE
Avec les décorations Modecor, vous disposez de possibilités infinies pour décorer les 
gâteaux et les desserts pour des événements. Laissez votre trace et démarquez-vous.
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APPOSEZ  
VOTRE  
SIGNATURE.

AVEC MODECOR, VOUS AVEZ LA POSSIBILITÉ  
DE PERSONNALISER VOS CRÉATIONS AVEC VOTRE LOGO !

ET BEAUCOUP PLUS ! 
Découvrez tous les types 
personnalisations et  
choisissez celle qui convient  
le mieux à vos besoins !

PASTILLES AZYME  
pour produits de boulangerie

MACARONS  
en couleur neutre 
personnalisables avec votre 
logo, une icône ou un texte. 
Conçus pour les événements et 
les cérémonies !

PLAQUETTES 
EN BLISTER EN 
CHOCOLAT NOIR  
embelli d’une  

IMPRESSION 
DORÉE.

PLAQUETTES & 
MINI-PLAQUETTES FINES 
EN CHOCOLAT 

PLAQUETTES EN CHOCOLAT  
NOIR ET BLANC EN BLISTER

PISTACHIO & CARAMEL 
LOVERS PLAQUETTES EN 
CHOCOLAT EN BLISTER :  
plaquettes en blister en chocolat 
blanc avec pistache et en chocolat 
blanc au caramel.

PLAQUETTES EN RELIEF 
EN BLISTER 
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31400 N - cm: L8 - pz: 45 (15x3) - GZ3

Avec Golden Touch, toutes vos créations peuvent 
briller d’or ! 

Grâce à une technologie exclusive, ce produit 
UNIQUE vous permettra de donner beauté et 
élégance à tous vos desserts.

DECORATIONS EASY  - GOLDEN TOUCHDECORATIONS EASY  - GOLDEN TOUCH
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92028  N-  -GZ3

CHOCOLATCHOCOLAT

92007 -N-  - 3g

cm: L3 - pz: 105 (35x3) -G

92008 -N-  

-GZ3

92011 -N-  - 3g -  2

cm: L4xH3,4 - pz: 72 (24x3) -G

92027 -N-  - cm: L9

pz: 76 (19x4) -G

92017  N-  - 12,5g/Kit - cm: Ø1,7/4,5 - pz: 20Kit (4x5) -G

92018  N-  -GZ3

NOTRE GAMME

92009 -N
 - 3g - cm: L3

pz: 105 (35x3) -G92029 -N-  - cm: L9 - pz: 76 (19x4) -G

92019  N-  - 12,5g/Kit - cm: Ø1,7/4,5 - pz: 20Kit (4x5) -G

92030  N-  -GZ3

92010 -N-  

GZ3

92020  N-  -GZ3
2120



CHOCOLATCHOCOLAT

92012 -N-  - 19g

cm: Ø3,5-8 - pz: 32 (4x8)  -GZ3
92049 -N-  - 3g

cm: L3 - pz: 105 (35x3) -GZ3

92014 -N-  - 4,5g

cm: L4xH3 - pz: 100 (20x5) -GZ3

92022 -N-  - 4,5g - 

cm: L4xH3 - pz: 100 (20x5) -GZ3

92013 -N-  - 3g

cm: L3 - pz: 105 (35x3) -GZ3
92021 -N-  - 19g

cm: Ø3,5-8 - pz: 32 (4x8)  -GZ3

78170 -N-  - cm: L4,5 - pz: 96 (24x4) -GZ3

78356 -N -  -GZ3

78158 N-  -GZ3

92048 N-  -G

92047 N-  -GZ3

78489 N-  -G

2322



CHOCOLATCHOCOLAT

78524  -  -G

78534  -  -GZ3

78535  - - GZ3

78536  -  -GZ3

78537  - - GZ3

78533  -  -   3 - cm: R - pz: 240 (48x5) -G3

78436 -

GZ3

78338  - 

GZ3

78342  - 

GZ3

78314  -  

GZ3

78407 - 

GZ3

78485  -  cm: L2,8

pz: 240 (40x6) -G

78490  -  G

78465  -  

GZ3

78412 -  

G3

78434  -  - cm: L9 - pz: 76 (19x4) -GZ3

78405 -  -GZ3

78350  -  - GZ3

78337  -  - GZ3

78315  -  -GZ378484 -   -G

78467 -   -GZ3 78432  -  -G3

2524



CHOCOLATCHOCOLAT

78486 -  - cm: Ø2,5-5 - pz: 30Kit (5x6) -G

1Kit = 5pz - 1conf = 150pz

78331 -  -GZ3

78340  -  -GZ3

78496  -   

cm:R- pz: 42Kit (7x6) 

GZ3

1 Kit = 3pz - 1 conf = 126pz

78417  -  -GZ3

78416  -  - GZ3

78415  -  - GZ3

2726



CHOCOLATCHOCOLAT

78466 -  - cm:R
pz: 42Kit (7x6) -GZ3

1 Kit = 3pz - 1 conf = 126pz

78488  -  

G

78495  -  

G3

1Kit = 3pz - 1conf = 72pz

1Kit = 5pz - 1conf = 120pz

8Kit

8Kit

8Kit

78459 - - 12,5g/Kit - cm: Ø1,7-4,5 - pz: 24Kit (4x6) -G3

78130  -  - cm: Ø2,5-4,5~

pz: 30Kit (5x6) -GZ3

1Kit = 5pz - 1conf = 150pz

78463 N - -   2 

cm: R- pz: 24 Kit (6x4) 

-GZ3
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CHOCOLATCHOCOLAT

78038 -    - cm: L9 - pz: 228 (76x3) -GZ3

78143 -  - 5g - cm: L17~ - pz: 48 GZ

78414  -   - 19g - cm: Ø3,5/8 - pz: 16 (4x4) -GZ3

35395  -  - 5g - cm: L14~- pz: 144 (12x12) -GZ3

78419   - 2,5g cm: Ø3,5 - pz: 144 (24x6)GZ3

78020   -   - 4g cm: L3xH4 - pz: 180 (20x9) -GZ3

3130



CHOCOLATCHOCOLAT

78144  -   - 5g

cm: H10~ - pz: 120 (10x12) -GZ3

32518  - 7g - cm: Ø4,4xH2

pz: 312 -GZ

78426  -  - 6g - cm: Ø2,8

pz: 96 (32x3) -GZ3

3D
1Kit = 5pz - 1conf = 120pz

8Kit

8Kit

8Kit

78000 -    - 12,5g/Kit - cm: Ø1,7-4,5 - pz: 24Kit (4x6) -GZ3

78255   -  - 6,5g - cm: L6~ - pz: 48 (12x4) -GZ3

3332



34172 -  - cm: L20 - pz: 0,9kg -Z

34175 -  -Z

CHOCOLATCHOCOLAT

34238 - mat: BC -GZ

34000   3 -  - cm:R- pz: 300~ cf: 360g -Z 34005 -  cm: Ø0,5xH4 - cf: 1,5kg -Z

34003 -  cm: L3,5xH5,5 - pz: 450~ 

cf: 1050g -Z 

34002 -  cm: L6xH4 - pz: 390~ 

cf: 980g -Z

34009 -  - cm: L1~- cf: 1kg-Z 34008 -  -Z

34013 -   3 - cm: L3xH3,5 - pz: 252 - cf: 520g - mat: BC -GZ 

34063 - cm: Ø4 - pz: 30 - cf: 340g - mat: BC -GZ 

3D

3534



CHOCOLATCHOCOLAT

92044  N-  6 - - 1,1g - cm: Ø2 - pz: 96 (32x3) -G

92045  N- -G

78504 N-  2 -  - 3,9g

cm: L4 - pz: 64 (16x4) -GZ3

78505 N-  - 5,5g

cm: Ø2,8 - pz: 96 (32x3) -GZ3

78362 -   4 - 2,5g

cm: Ø3~ - pz: 144 (24x6) -G 

78179 

  2 - - 2,6g - cm: L3,5 - pz: 120 (24x5) -G

78520 

- 4g - cm: H3,5 - pz: 72 (24x3) -G 

78521  

- 4,3g - cm: H3,5 - pz: 72 (24x3) -G 

3D3D

3D

78510  - - 1~g - cm: Ø2 - pz: 96 (32x3) -GZ3

3D

3D

92043  N-  

3736



78445  - cm: Ø4~- 4g

pz: 48 (24x2) - mat: BC -GZ3 

78444  -   4 - - 3g - cm: L4 - pz: 72 (24x3) -G 

CHOCOLATCHOCOLAT

78523  -   4 - - 6g - cm: Ø2,8 - pz: 96 (32x3) -G

78525  -   2 - -G3

78532 

-GZ3
78335L  

-GZ3
78335E 

-G3

78290    GZ3

78335C 

  -GZ3

78363  -  GZ3

3D

78257  -  4 -  - 3g - cm: L4 - pz: 72 (24x3) -G3

78370  -  

92046  N-  4 -  - 9,3g - cm: L6,5 - pz: 24 (6x4) -G3Z
3938



DECORATIONS  EASY - MACARONSCHOCOLAT

78530  -   3 - - 7,3g - cm: L4,8 - pz: 45 (15x3) -GZ

78493   - cm: L4 pz: 120 (20x6) -G

78494 N-   4 - - cm: L3 - pz: 112 (28x4) -GZ3

20309B - cm: Ø3,5 - pz: 384 - mat: PF -Z

20309C -Z

20309E -Z

20309G -Z

20309L -Z

20407  -Z20408 AA

cm: Ø2 - pz: 400 - mat: PF -Z 

20013 - cm: L4,5 - pz: 120 - mat: PF -Z

minimini

4140



Con cacao
Cocoa flavour

DECORATIONS EASY  - SWEET EASYDECORATIONS  EASY - MACARONS

20333 - AA 

cm: Ø3,5 - pz: 384 

mat: PF -Z

20410  - AA - cm: Ø3,5 - pz: 160 - mat: PF -Z

Aroma spinacio

Aroma pepe Aroma zafferano

Aroma pomodoro
Arôme de tomateArôme épinard

Arôme de safranArôme de poivre

DECORATIONS EASY - MACARONS AROMATISÉS

20305B   -GZ

20305N 

cm: Ø1 - pz: 1 (2kg) - mat: PF -GZ

20305C   -GZ

20305E   -GZ

20305L  -GZ 

20305G   -GZ

20305V  -GZ 

 - MiniEasy

20409 - AA 
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Con cacao
Cocoa flavour

DECORATIONS EASY  - SWEET EASYDECORATIONS EASY - SWEET EASY

20300G -GZ

20300B -GZ

20300E -GZ

20300C -GZ

20300N 
cm: Ø3 - pz: 360 - mat: PF -GZ

Easy

20300L -GZ

20308   - cm: Ø3 - 

pz: 88 - mat: PF -G

20307   -G

20306   -G

Easy

20330C  

GZ
20330G  

GZ

20331 
cm: Ø3 - pz: 240

mat: PF -GZ

20330B 
M2
cm: Ø2-2,5 
pz: 272 - mat: PF
GZ
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35493  N
cm:R- pz: 2(1kg)

mat: CER/CC -Z

35494  N
cm:R- pz: 2(1kg)

mat: CER/CC -Z

35496  N
cm:R- pz: 2(1kg)

mat: ZU/CC -GZ

35495  N
cm:R- pz: 2(1kg)

mat: CER/CC -Z

CRISPIES EN CHOCOLAT NOIR

CRISPIES EN CHOCOLAT AU LAIT CONFETTIS EN CHOCOLAT

CRISPIES EN CHOCOLAT BLANC

New pack

New pack

New pack

New pack

DECORATIONS EASY - LIGNE KROK

ARANCIA ESSICCATA |  ORANGE SECHÉE

LAMPONE LIOFILIZZATO INTERO E IN PEZZI 
FRAMBOISES LYOPHILISÉES ENTIERES  
ET EN MORCEAUX 

LIME ESSICCATO |  CITRON VERT SECHÉ

23418
cm: Ø3/5 - cf: 200g -Z

23419 
cm: Ø4/5,5 - cf: 200g -Z

Sacchetto circa 130pz/ About 130 pcs per bagSacchetto circa 100pz/ About 100 pcs per bag

MELA ESSICCATA | POMME SECHÉE
Sacchetto circa 70pz/ About 70 pcs per bag

Sacchetto circa 150pz/ About 150 pcs per bag

23433  N
cm: Ø1/3 - cf: 100g -GZ

23432  N
cm: Ø6,5 - cf: 200g -GZ

DECORATIONS EASY - FRUITS SECHÉS
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23427 - AA - g: 10 - pz: 1 -Z 23428 -Z

23430  -Z

DECORATIONS  EASY - FLEURS COMESTIBLES DÉSHYDRATÉES

23034
cm: H15 - pz: 36 (9 Blister da 4pz) -O

23000 
cm: H12 - pz: 72 (18 Blister da 4pz) -O

36
pz

72
pz

Illumina la tua torta
Illuminez votre gâteau

BOUGIES FONTAINE

23429

48 49



MATIERES PREMIERES ET PRODUITS SEMI-FINIS - DRIP CHOC

180g

g: 180 - pz: 1

g: 180 - pz: 1

23643 ORO 

PERLATO
NACRÉ

CÓDIGO COLOR  Z G

23296 ROSA  

23297 GIALLO 

23298 AZZURRO  

23309 CIOCCOLATO 
BIANCO   

23310 ROSSO 
CILIEGIA  

23311 CACAO  

50



COLORANTS - COLORVELCOLORANTS - COLORGEL

100g

g: 100 - pz: 1 mat: GE

23134 -G

23126 -G

23125 -GZ

23124 -G

23135 -G

23130 -G

23123 -G

23127 -G

23129 -G

23131 -G

23128 -G

23136 -G

23133 -G

23132 -G

VIOLA DEL PENSIERO

ROSA FRAGOLA

AZZURRO CIELO

PELLE

MARRONE TRONCO

BLU NAVY

ROSA CANDY

ROSSO CILIEGIA

AZZURRO 1837

GIALLO LIMONE

NERO FLUO

ARANCIO MANDARINO

VERDE PRATO

ml: 250 - pz: 1

ml: 250 - pz: 1

250ml

23631 VERDE 

23321 N MAGENTA  

23325 N ROSA  

CODICE COLORE Z G

23632 ORO  

23636 BRONZO  

23647 RAME  

PASTELLO

PASTEL

PERLATO
NACRÉ

VERDE BOSCO

CÓDIGO COLOR  Z G

23633 AZZURRO  

23634 ARANCIO 

23223 NERO 

24764 ROSSO 

23635 BIANCO  

23638 CIOCCOLATO 
LATTE 

24788 CIOCCOLATO 
FONDENTE  

24783 ROSSO  

23637 GIALLO        

5352



10g

CODICE COLORE Z G

23649 ARGENTO  

23614 ORO  

23227 ROSA  

COLORANTS - DUST GLITTER

PERLATO
NACRÉ

COLORANTS - COLORSPRAY

COLORANTS - STARDUST

250ml 250ml

ml: 250 - pz: 1

CODICE COLORE Z G

23624 AZZURRO
ACQUAMARINA 

 

23629 BIANCO PERLA  

23617 ARANCIO  

23618 VERDE  

23613 RUBINO  

23180 BRONZO  

23620 ORO  

23612 NERO 
LAVAGNA  

23611 ROSSO  

23660 ARGENTO   ml: 250 - pz: 1

CODICE COLORE Z G

23607 ROSA  

23170 VERDE  

23168 CIANO  

23165 ROSSO  

23176 ROSSO 

23608 GIALLO 

23326N AZZURRO  

23322N BORDEAUX  

23323N GIALLO  

PASTELLO

PASTEL

100ml250ml

23658 
ml: 100 - pz: 1
GZ

23659 
ml: 250 - pz: 1
GZ

PERLATO
NACRÉ

PERLATO
NACRÉ

g: 10 - pz: 4
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PASTELLO

PASTEL

GLITTER

COLORANTS - COLORDUSTCOLORANTS - COLORDUST

g: 25 - pz: 1 

25g
CODICE COLORE Z G

23615 ORO  

23667 ARGENTO  

25g

 g: 25 - pz: 1 

CODICE COLORE Z G

23652 ROSA 
GLITTER  

23655 CERRY 
GLITTER  

23656 BRONZO 
GLITTER  

23654 AZZURRO 
GLITTER  

23653 ARANCIO 
GLITTER 

g: 25 - pz: 1 

CODICE COLORE Z G

24511 CIANO  

23604 GIALLO 

23164 NERO 
LAVAGNA  

25g

PERLATO
NACRÉ

CÓDIGO COLOR  Z G

23602 ROSA 
CONFETTO  

24509 ROSSO  

24510 VERDE 
PRATO  

23664 MAGENTA  

5756



L53 cm

1234 Référence

N Nouvelle Référence

Couleurs

Modèles

cm: Hauteur et largeur

Ø Diamètre

pz: Pièces par boîte

mat: Matériel

g Le poids indiqué pour les produits en chocolat  
n’a pas de valeur métrologique

~ Environ

R
La dimension du produit est la même  
de celle de l’image représentée

G Sans gluten

Z Sans colorants azoïques ajoutés

3
Les produits qui présentent cette icône  
sont résistants à la condensation.

S
Les produits qui présentent le symbole sont fabriqués  
avec un matériau apte au contact alimentaire, non comestible.

O
Isoler la base du sujet avec un film alimentaire  
avant de le positionner sur la surface du gâteau.

COLORANTS - COLORPASTE

COLORANTS - COLORCIOC

CODICE COLORE Z G

23317 VERDE 

23318 ARANCIO 

23320 VIOLA 

23234 ROSSO 

CODICE COLORE Z G

23235 NERO  

23236 AZZURRO  

23237 ROSA 

23238 GIALLO 

g: 100 - pz: 1

CODICE COLORE Z G

23627 BIANCO  

23628 ROSSO 

23630 ORO 
ANTICO  

23663 MAGENTA  

23324 N ORO  

150g

g: 150 - pz: 1

OUTILS  - POCHES A DOUILLE

OUTILS  - POTS

30301 - LARGE

cm: L53 - pz: 400 (100x4) S

13150 -AA

cm: H9,5~ - pz: 36

mat: VT S- cc: 160ml 

5958



Ce n
,
est pas fini ! 

Voir tous les produits  
en cadrant le QR CODE  

et découvrez le catalogue général 2024 !


