
CON UNO STILE CHE CATTURA
DECORA IL TUO MENU



SCATENA 
LA TUA CREATIVITÀ!
Lasciati ispirare da una versatile gamma di 
proposte realizzate con materie prime 
sostenibili e di assoluta qualità. Ideali 
per bar, bistrò, ristoranti o catering, 
per ogni esigenza alimentare o 
occasione di consumo, dalla colazione 
alla cena fino al take away.

TUTTI LO SANNO, 
SI MANGIA PRIMA CON GLI OCCHI.
L’irresistibile richiamo di un finissage d’effetto, il gusto di stupirsi 
prima dell’assaggio: oggi più che mai sono i dettagli a fare 
la differenza. Quel tocco unico e solo tuo che rende ogni 
piatto una creazione da ricordare, immortalare e condividere.  

E ALLORA PERCHÉ NON 
IMPREZIOSIRE IL TUO MENU?
Con le decorazioni professionali 
Modecor potrai dare alla tua offerta una 
spinta distintiva, quel boost immancabile che 
valorizza il tuo marchio in modo semplice e 
veloce, senza preparazioni aggiuntive. 

IN COLLABORAZIONE CON CHEF MARCO MORETTO

Marco Moretto, classe 1991, giovane ma già con trascorsi 
importanti in alcune delle cucine più esclusive italiane e 
francesi, da quattro anni è alla guida del ristorante de la 
Locanda del Notaio, struttura di charme con cucina gourmet 
sul lago di Como. Le sue idee e il suo talento, fra tradizioni e 
sperimentazione, sono in perfetta sintonia con territorio e natura. 
Propone una cucina classica contemporanea, in grado  
di far percorrere ai suoi commensali una strada unica tra 
emozioni e sensazioni.

SCOPRILE TUTTE 
E DAI VALORE
ALLA TUA OFFERTA!

PER FARTI 
NOTARE, 
SCEGLIERE, 
R CORDARE.

SCOPRI UN MONDO DI DECORAZIONI 
PER IL FOOD SERVICE
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Aperitivo

Macarons 
aromatizzati  
Pratici e versatili, pronti 
da farcire! Aromatizzati 
con pepe, zafferano e 
pomodoro. Ideali per 
aperitivi e catering originali.

Cocktail 
Mojito con menta fresca, LIME 
ESSICCATO e un tocco di 
brillantezza con GOLDEN 
TOUCH.

Panini dolci da aperitivo 
Personalizza i tuoi panini da aperitivo con la CIALDA 
DA FORNO Modecor, ideale per firmare i tuoi 
prodotti e promuovere il tuo brand.

OGNI OCCASIONE È BUONA PER FARSI RICORDARE
Divertiti a personalizzare cocktail e snack da abbinare durante l’happy hour,  
sorprendi i tuoi clienti e promuovi la tua attività con un aperitivo indimenticabile.    
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MAIN COURSE
NON C’È LIMITE ALLA FANTASIA 
Dolce o salato, con le decorazioni Modecor non c’è limite alla tua creatività  
anche nelle proposte più gourmet.  

Filetto di manzo 
con contorno di Pak-Choi, impreziosito  
da scaglie di 
GOLDEN TOUCH E FIORI DISIDRATATI.

Golden Touch
Eleganti fogli dorati che richiamano nella loro estetica la foglia 
d’oro utilizzata nella ristorazione, consentendo di ottenere in modo 
semplice e veloce, un risultato altrettanto brillante!
Un solo prodotto, tantissimi plus:
CREA GIOCHI DI LUCE•VERSATILE•USO QUOTIDIANO
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BRUNCH
ANCHE I PICCOLI PIACERI DIVENTANO STRAORDINARI
Che sia per un dolce buongiorno o brunch ricco di specialità salate,  
ogni occasione di consumo diventa un’opportunità per distinguerti con un tocco di stile  
e promuovere il tuo marchio al primo sguardo. 

Pancakes 
con una golosa 
farcitura al pistacchio 
Personalizzali con 
una TARGHETTA IN 
CIOCCOLATO BIANCO 
CON PASTA DI 
PISTACCHIO. Un tocco 
di gusto che conquisterà i 
tuoi clienti.

Mini Brioche 
salate personalizzate 
con CIALDA DA FORNO.
Scegli la forma che desideri  
e mettici la firma.

Yogurt servilo in comodi e pratici VASETTI DI VETRO, e aggiungi una 
consistenza crunchy con CRISPIES DI CIOCCOLATO e marmellata di frutti di 
bosco. E per un tocco finale, aggiungi una TARGHETTA PERSONALIZZATA IN 
CIOCCOLATO FONDENTE. Ideali anche per soluzioni take away. 

98



IT
,
S COFFeE TIME

Muffin e Mini Donut 
decorati con CRISPIES, i nostri cereali 
ricoperti da cioccolato fondente, latte e 
bianco. Libera la tua creatività scegliendo 
tra la ampia gamma di ZUCCHERINI 
COLORATI a tua disposizione.

Mini Croissant 
Lasciati ispirare dalla varietà di forme e colori. Decorazioni facili e veloci 
da utilizzare. Personalizza la tua proposta con le TARGHETTE MINI 
CHABLON IN CIOCCOLATO, adatte per i piccoli momenti di consumo. 

I nostri 
Macarons, 
Scegli il colore e la 
forma che preferisci. 
Rendili brillanti con 
GOLDEN TOUCH.

RENDI UNICO OGNI MOMENTO 
La pausa caffé si trasforma in un’esperienza unica, fatti notare con squisite proposte  
di piccola pasticceria pronte per stupire i tuoi clienti con colori e forme!

Bevanda calda 
servita con un CUCCHIAINO 
IN CIOCCOLATO FONDENTE.

Crostatina 
ai lamponi 
Decorata con lamponi freschi, 
MINI VIRGOLE IN CIOCCOLATO 
FONDENTE, un tocco dorato con 
DUST GLITTER ORO, e per finire 
TARGHETTA MINI CHABLON 
IN CIOCCOLATO FONDENTE 
PERSONALIZZATA.
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FINE PASTO
& DESSERT

Monoporzione  
moderna  
ricoperta con spray COLORVEL 
colore magenta, per uno 
stile moderno effetto velluto, 
TARGHETTA IN CIOCCOLATO 
BIANCO CON GRANELLA 
DI LAMPONE E LAMPONE 
ESSICCATO sbriciolato. Per 
un’esperienza di gusto completa.

Dessert 
al piatto 
Variazione di cioccolati,  
mousse al cioccolato fondente,  
al latte e bianco su biscotto  
di pasta frolla. Decorato con triangoli 
ritagliati di GOLDEN TOUCH,  
MINI-MACARONS per aggiungere 
una consistenza croccante,  
mini gocce di zucchero SWEET 
EASY - mini, ed eleganti 
FIORI DISIDRATATI. Firma il 
tuo dessert al piatto con una 
TARGHETTA PERSONALIZZATA 
IN CIOCCOLATO BIANCO AL 
CARAMELLO.

Dessert al bicchiere
Cheesecake con marmellata di arancia. Aggiungi un ulteriore tocco fruttato con una 
TARGHETTA IN CIOCCOLATO BIANCO CON GRANELLA DI FRUTTA ALL’ARANCIA.

PER CONQUISTARE, PER SORPRENDERE, PER LASCIARE 
UN DOLCE INDIMENTICABILE RICORDO.
Resta nel cuore e nella mente dei tuoi clienti con creazioni uniche per gusto e bellezza.
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evento

Rendi speciale il tuo evento e 
illumina la tua torta con le  

CANDELE 
FONTANA.

RENDI UNICO OGNI EVENTO 
Con le decorazioni Modecor hai infinite possibilità per guarnire torte e dolci per eventi, 
lascia il segno e distinguiti!  
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mettici 
la firma.

CON MODECOR HAI LA POSSIBILITÀ 
DI PERSONALIZZARE 
CON IL TUO LOGO LE TUE CREAZIONI!

E MOLTO ALTRO! 
Scopri tutte le tipologie  
di personalizzati 
e scegli quella più adatta  
alle tue esigenze!

CIALDE per prodotti da forno

MACARONS dal colore 
neutro personalizzabili con il 
tuo logo, un’icona o un testo.
Pensati per eventi e cerimonie!

PLACCHETTE 
BLISTERATE 
IN CIOCCOLATO 
FONDENTE 
impreziosito da una 

STAMPA ORO.

PLACCHETTE IN 
CIOCCOLATO CHABLON  
& MINI CHABLON

PLACCHETTE IN CIOCCOLATO 
FONDENTE E BIANCO BLISTERATE

PISTACHIO & CARAMEL 
LOVERS PLACCHETTE 
IN CIOCCOLATO 
BLISTERATE: placchette in 
cioccolato bianco con pistacchio 
e cioccolato bianco al caramello 
blisterate.

PLACCHETTE 
A RILIEVO BLISTERATE
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31400 N - cm: L8 - pz: 45 (15x3) - GZ3

Con Golden Touch tutte le tue creazioni possono 
risplendere d’oro!

Grazie ad una tecnologia esclusiva,  
questo prodotto UNICO ti permetterà di donare 
bellezza ed eleganza ad ogni tuo dolce.

DECORAZIONI EASY - GOLDEN TOUCHDECORAZIONI EASY - GOLDEN TOUCH
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92028  N-  -GZ3

CIOCCOLATOCIOCCOLATO

92007 -N-  - 3g

cm: L3 - pz: 105 (35x3) -G

92008 -N-  

-GZ3

92011 -N-  - 3g -  2

cm: L4xH3,4 - pz: 72 (24x3) -G

92027 -N-  - cm: L9

pz: 76 (19x4) -G

92017  N-  - 12,5g/Kit - cm: Ø1,7/4,5 - pz: 20Kit (4x5) -G

92018  N-  -GZ3

LA NOSTRA GAMMA

92009 -N
 - 3g - cm: L3

pz: 105 (35x3) -G92029 -N-  - cm: L9 - pz: 76 (19x4) -G

92019  N-  - 12,5g/Kit - cm: Ø1,7/4,5 - pz: 20Kit (4x5) -G

92030  N-  -GZ3

92010 -N-  

GZ3

92020  N-  -GZ3
2120



CIOCCOLATOCIOCCOLATO

92012 -N-  - 19g

cm: Ø3,5-8 - pz: 32 (4x8)  -GZ3
92049 -N-  - 3g

cm: L3 - pz: 105 (35x3) -GZ3

92014 -N-  - 4,5g

cm: L4xH3 - pz: 100 (20x5) -GZ3

92022 -N-  - 4,5g - 

cm: L4xH3 - pz: 100 (20x5) -GZ3

92013 -N-  - 3g

cm: L3 - pz: 105 (35x3) -GZ3
92021 -N-  - 19g

cm: Ø3,5-8 - pz: 32 (4x8)  -GZ3

78170 -N-  - cm: L4,5 - pz: 96 (24x4) -GZ3

78356 -N -  -GZ3

78158 N-  -GZ3

92048 N-  -G

92047 N-  -GZ3

78489 N-  -G

2322



CIOCCOLATOCIOCCOLATO

78524  -  -G

78534  -  -GZ3

78535  - - GZ3

78536  -  -GZ3

78537  - - GZ3

78533  -  -   3 - cm: R - pz: 240 (48x5) -G3

78436 -

GZ3

78338  - 

GZ3

78342  - 

GZ3

78314  -  

GZ3

78407 - 

GZ3

78485  -  cm: L2,8

pz: 240 (40x6) -G

78490  -  G

78465  -  

GZ3

78412 -  

G3

78434  -  - cm: L9 - pz: 76 (19x4) -GZ3

78405 -  -GZ3

78350  -  - GZ3

78337  -  - GZ3

78315  -  -GZ378484 -   -G

78467 -   -GZ3 78432  -  -G3

2524



CIOCCOLATOCIOCCOLATO

78486 -  - cm: Ø2,5-5 - pz: 30Kit (5x6) -G

1Kit = 5pz - 1conf = 150pz

78331 -  -GZ3

78340  -  -GZ3

78496  -   

cm:R- pz: 42Kit (7x6) 

GZ3

1 Kit = 3pz - 1 conf = 126pz

78417  -  -GZ3

78416  -  - GZ3

78415  -  - GZ3
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CIOCCOLATOCIOCCOLATO

78466 -  - cm:R
pz: 42Kit (7x6) -GZ3

1 Kit = 3pz - 1 conf = 126pz

78488  -  

G

78495  -  

G3

1Kit = 3pz - 1conf = 72pz

1Kit = 5pz - 1conf = 120pz

8Kit

8Kit

8Kit

78459 - - 12,5g/Kit - cm: Ø1,7-4,5 - pz: 24Kit (4x6) -G3

78130  -  - cm: Ø2,5-4,5~

pz: 30Kit (5x6) -GZ3

1Kit = 5pz - 1conf = 150pz

78463 N - -   2 

cm: R- pz: 24 Kit (6x4) 

-GZ3

2928



CIOCCOLATOCIOCCOLATO

78038 -    - cm: L9 - pz: 228 (76x3) -GZ3

78143 -  - 5g - cm: L17~ - pz: 48 GZ

78414  -   - 19g - cm: Ø3,5/8 - pz: 16 (4x4) -GZ3

35395  -  - 5g - cm: L14~- pz: 144 (12x12) -GZ3

78419   - 2,5g cm: Ø3,5 - pz: 144 (24x6)GZ3

78020   -   - 4g cm: L3xH4 - pz: 180 (20x9) -GZ3
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CIOCCOLATOCIOCCOLATO

78144  -   - 5g

cm: H10~ - pz: 120 (10x12) -GZ3

32518  - 7g - cm: Ø4,4xH2

pz: 312 -GZ

78426  -  - 6g - cm: Ø2,8

pz: 96 (32x3) -GZ3

3D
1Kit = 5pz - 1conf = 120pz

8Kit

8Kit

8Kit

78000 -    - 12,5g/Kit - cm: Ø1,7-4,5 - pz: 24Kit (4x6) -GZ3

78255   -  - 6,5g - cm: L6~ - pz: 48 (12x4) -GZ3
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34172 -  - cm: L20 - pz: 0,9kg -Z

34175 -  -Z

CIOCCOLATOCIOCCOLATO

34238 - mat: BC -GZ

34000   3 -  - cm:R- pz: 300~ cf: 360g -Z 34005 -  cm: Ø0,5xH4 - cf: 1,5kg -Z

34003 -  cm: L3,5xH5,5 - pz: 450~ 

cf: 1050g -Z 

34002 -  cm: L6xH4 - pz: 390~ 

cf: 980g -Z

34009 -  - cm: L1~- cf: 1kg-Z 34008 -  -Z

34013 -   3 - cm: L3xH3,5 - pz: 252 - cf: 520g - mat: BC -GZ 

34063 - cm: Ø4 - pz: 30 - cf: 340g - mat: BC -GZ 

3D

3534



CIOCCOLATOCIOCCOLATO

92044  N-  6 - - 1,1g - cm: Ø2 - pz: 96 (32x3) -G

92045  N- -G

78504 N-  2 -  - 3,9g

cm: L4 - pz: 64 (16x4) -GZ3

78505 N-  - 5,5g

cm: Ø2,8 - pz: 96 (32x3) -GZ3

78362 -   4 - 2,5g

cm: Ø3~ - pz: 144 (24x6) -G 

78179 

  2 - - 2,6g - cm: L3,5 - pz: 120 (24x5) -G

78520 

- 4g - cm: H3,5 - pz: 72 (24x3) -G 

78521  

- 4,3g - cm: H3,5 - pz: 72 (24x3) -G 

3D3D

3D

78510  - - 1~g - cm: Ø2 - pz: 96 (32x3) -GZ3

3D

3D

92043  N-  

3736



78445  - cm: Ø4~- 4g

pz: 48 (24x2) - mat: BC -GZ3 

78444  -   4 - - 3g - cm: L4 - pz: 72 (24x3) -G 

CIOCCOLATOCIOCCOLATO

78523  -   4 - - 6g - cm: Ø2,8 - pz: 96 (32x3) -G

78525  -   2 - -G3

78532 

-GZ3
78335L  

-GZ3
78335E 

-G3

78290    GZ3

78335C 

  -GZ3

78363  -  GZ3

3D

78257  -  4 -  - 3g - cm: L4 - pz: 72 (24x3) -G3

78370  -  

92046  N-  4 -  - 9,3g - cm: L6,5 - pz: 24 (6x4) -G3Z
3938



DECORAZIONI EASY - MACARONSCIOCCOLATO

78530  -   3 - - 7,3g - cm: L4,8 - pz: 45 (15x3) -GZ

78493   - cm: L4 pz: 120 (20x6) -G

78494 N-   4 - - cm: L3 - pz: 112 (28x4) -GZ3

20309B - cm: Ø3,5 - pz: 384 - mat: PF -Z

20309C -Z

20309E -Z

20309G -Z

20309L -Z

20407  -Z20408 AA

cm: Ø2 - pz: 400 - mat: PF -Z 

20013 - cm: L4,5 - pz: 120 - mat: PF -Z

minimini

4140



Con cacao
Cocoa flavour

DECORAZIONI EASY - SWEET EASYDECORAZIONI EASY - MACARONS

20333 - AA 

cm: Ø3,5 - pz: 384 

mat: PF -Z

20410  - AA - cm: Ø3,5 - pz: 160 - mat: PF -Z

Aroma spinacio

Aroma pepe Aroma zafferano

Aroma pomodoro
Tomato flavourSpinach flavour

Saffron flavourPepper flavour

DECORAZIONI EASY - MACARONS AROMATIZZATI

20305B   -GZ

20305N 

cm: Ø1 - pz: 1 (2kg) - mat: PF -GZ

20305C   -GZ

20305E   -GZ

20305L  -GZ 

20305G   -GZ

20305V  -GZ 

 - MiniEasy

20409 - AA 
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Con cacao
Cocoa flavour

DECORAZIONI EASY - SWEET EASYDECORAZIONI EASY - SWEET EASY

20300G -GZ

20300B -GZ

20300E -GZ

20300C -GZ

20300N 
cm: Ø3 - pz: 360 - mat: PF -GZ

Easy

20300L -GZ

20308   - cm: Ø3 - 

pz: 88 - mat: PF -G

20307   -G

20306   -G

Easy

20330C  

GZ
20330G  

GZ

20331 
cm: Ø3 - pz: 240

mat: PF -GZ

20330B 
M2
cm: Ø2-2,5 
pz: 272 - mat: PF
GZ
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35493  N
cm:R- pz: 2(1kg)

mat: CER/CC -Z

35494  N
cm:R- pz: 2(1kg)

mat: CER/CC -Z

35496  N
cm:R- pz: 2(1kg)

mat: ZU/CC -GZ

35495  N
cm:R- pz: 2(1kg)

mat: CER/CC -Z

CRISPIES IN CIOCCOLATO FONDENTE

CRISPIES IN CIOCCOLATO AL LATTE CONFETTI IN CIOCCOLATO

CRISPIES IN CIOCCOLATO BIANCO

New pack

New pack

New pack

New pack

DECORAZIONI EASY - LINEA KROK

ARANCIA ESSICCATA |  Dried orange

LAMPONE LIOFILIZZATO INTERO E IN PEZZI 
Dried Rasberry; whole and in pieces

LIME ESSICCATO |  Dried lime

23418
cm: Ø3/5 - cf: 200g -Z

23419 
cm: Ø4/5,5 - cf: 200g -Z

Sacchetto circa 130pz/ About 130 pcs per bagSacchetto circa 100pz/ About 100 pcs per bag

MELA ESSICCATA | Dried apple
Sacchetto circa 70pz/ About 70 pcs per bag

Sacchetto circa 150pz/ About 150 pcs per bag

23433  N
cm: Ø1/3 - cf: 100g -GZ

23432  N
cm: Ø6,5 - cf: 200g -GZ

DECORAZIONI EASY - FRUTTA ESSICCATA
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23427 - AA - g: 10 - pz: 1 -Z 23428 -Z

23430  -Z

DECORAZIONI EASY - FIORI EDIBILI DISIDRATATI

23034
cm: H15 - pz: 36 (9 Blister da 4pz) -O

23000 
cm: H12 - pz: 72 (18 Blister da 4pz) -O

36
pz

72
pz

Illumina la tua torta
Light up your cake

CANDELE

23429
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MATERIE PRIME E SEMILAVORATI - DRIP CHOC

180g

g: 180 - pz: 1

g: 180 - pz: 1

23643 ORO 

PERLATO

PERLADOS

CÓDIGO COLOR  Z G

23296 ROSA  

23297 GIALLO 

23298 AZZURRO  

23309 CIOCCOLATO 
BIANCO   

23310 ROSSO 
CILIEGIA  

23311 CACAO  

50



COLORANTI - COLORVELCOLORANTI - COLORGEL

100g

g: 100 - pz: 1 mat: GE

23134 -G

23126 -G

23125 -GZ

23124 -G

23135 -G

23130 -G

23123 -G

23127 -G

23129 -G

23131 -G

23128 -G

23136 -G

23133 -G

23132 -G

VIOLA DEL PENSIERO

ROSA FRAGOLA

AZZURRO CIELO

PELLE

MARRONE TRONCO

BLU NAVY

ROSA CANDY

ROSSO CILIEGIA

AZZURRO 1837

GIALLO LIMONE

NERO FLUO

ARANCIO MANDARINO

VERDE PRATO

ml: 250 - pz: 1

ml: 250 - pz: 1

250ml

23631 VERDE 

23321 N MAGENTA  

23325 N ROSA  

CODICE COLORE Z G

23632 ORO  

23636 BRONZO  

23647 RAME  

PASTELLO

PASTEL

COLORANTI - COLORVEL

PERLATO

PERLADOS

VERDE BOSCO

CÓDIGO COLOR  Z G

23633 AZZURRO  

23634 ARANCIO 

23223 NERO 

24764 ROSSO 

23635 BIANCO  

23638 CIOCCOLATO 
LATTE 

24788 CIOCCOLATO 
FONDENTE  

24783 ROSSO  

23637 GIALLO        

5352



10g

CODICE COLORE Z G

23649 ARGENTO  

23614 ORO  

23227 ROSA  

COLORANTI - DUST GLITTER

PERLATO

PERLADOS

COLORANTI - COLORSPRAY

COLORANTI - STARDUST

250ml 250ml

ml: 250 - pz: 1

CODICE COLORE Z G

23624 AZZURRO
ACQUAMARINA 

 

23629 BIANCO PERLA  

23617 ARANCIO  

23618 VERDE  

23613 RUBINO  

23180 BRONZO  

23620 ORO  

23612 NERO 
LAVAGNA  

23611 ROSSO  

23660 ARGENTO   ml: 250 - pz: 1

CODICE COLORE Z G

23607 ROSA  

23170 VERDE  

23168 CIANO  

23165 ROSSO  

23176 ROSSO 

23608 GIALLO 

23326N AZZURRO  

23322N BORDEAUX  

23323N GIALLO  

PASTELLO

PASTEL

100ml250ml

23658 
ml: 100 - pz: 1
GZ

23659 
ml: 250 - pz: 1
GZ

PERLATO

PERLADOS

PERLATO

PERLADOS

g: 10 - pz: 4
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PASTELLO

PASTEL

GLITTER

COLORANTI - COLORDUSTCOLORANTI - COLORDUST

g: 25 - pz: 1 

25g
CODICE COLORE Z G

23615 ORO  

23667 ARGENTO  

25g

 g: 25 - pz: 1 

CODICE COLORE Z G

23652 ROSA 
GLITTER  

23655 CERRY 
GLITTER  

23656 BRONZO 
GLITTER  

23654 AZZURRO 
GLITTER  

23653 ARANCIO 
GLITTER 

g: 25 - pz: 1 

CODICE COLORE Z G

24511 CIANO  

23604 GIALLO 

23164 NERO 
LAVAGNA  

25g

PERLATO

PERLADOS

CÓDIGO COLOR  Z G

23602 ROSA 
CONFETTO  

24509 ROSSO  

24510 VERDE 
PRATO  

23664 MAGENTA  

5756



L53 cm

1234 Codice art.

N Cod art. Nuovo

Colori

Modelli

cm: Altezza e larghezza

Ø Diametro

pz: Pezzi per confezione

mat: Materiale

g Il peso indicato per i prodotti in cioccolato 
non ha valenza metrologica

~ Circa

R
la dimensione del prodotto equivale  
a quella dell’immagine riportata

G Senza glutine

Z
Senza coloranti  
azoici aggiunti

3
I prodotti che presentano questa icona  
sono resistenti alla condensa.

S
I prodotti che presentano il simbolo sono in materiale  
atto al contatto alimenti, non edibile.

O
Isolare la base del soggetto con pellicola alimentare  
prima di posizionarlo sulla superficie della torta.

COLORANTI - COLORPASTE

COLORANTI - COLORCIOC

CODICE COLORE Z G

23317 VERDE 

23318 ARANCIO 

23320 VIOLA 

23234 ROSSO 

CODICE COLORE Z G

23235 NERO  

23236 AZZURRO  

23237 ROSA 

23238 GIALLO 

g: 100 - pz: 1

CODICE COLORE Z G

23627 BIANCO  

23628 ROSSO 

23630 ORO 
ANTICO  

23663 MAGENTA  

23324 N ORO  

150g

g: 150 - pz: 1

ATTREZZATURE - SAC A POCHE

ATTREZZATURE - CONTENITORI

30301 - LARGE

cm: L53 - pz: 400 (100x4) S

13150 -AA

cm: H9,5~ - pz: 36

mat: VT S- cc: 160ml 

5958



non finisce qui!

Per conoscere tutti i prodotti 
inquadra il QR CODE 

e scopri il catalogo generale 2024!


